
BOSCO D’INVERNO    (6,7)                                                   €14

Fior di latte, salsiccia di suino nero casertano
leggermente piccante, funghi porcini trifolati, scamorza
affumicata, scaglie di tartufo nero

GENOVESE (6,7,8)                                               .                      €12

Fior di latte, salsiccia di suino nero casertano
leggermente piccante, patate al rosmarino cotte al forno
con la buccia, pesto di basilico, chips di peperone crusco

ZUCCOTTA (6,7)                                                                          €13 

Fior di latte, crema di zucca homemade, Pancetta
Piacentina, patate al forno con la buccia, stracciata di
Bufala Campana, tarallo sbriciolato       

CIME DI RAPA special (6,7)                                                € 12

Fior di latte, cime di rapa in doppia consistenza, salsiccia
di suino nero casertano leggermente piccante, scamorza
affumicata, chips di peperone crusco di Senise

ROSSO DI TREVISO (6,7,8,12)                                           € 12

Crema di radicchio al vino rosso, fior di latte,
gorgonzola, Speck Alto Adige, granella di noci di
Sorrento

LE CONTEMPORANEE

DALL’ORTO (6,7)                                                                        € 11,5 

Crema di zucca fatta in casa, fior di latte, funghi porcini
trifolati, patate al rosmarino cotte al forno con la buccia

PIZZA MORTAZZA (6,7,8)                                                      € 12

Fior di latte, mortadella Bolognese, stracciata di Bufala
Campana, pesto di Pistacchi

FORMAGGIO AL 99%                (6,7)                                   € 11,5

Fior di latte, Gorgonzola, cialde di Parmigiano
Reggiano 36 mesi, Pecorino Toscano in scaglie, gocce di
salsa alle pere

ANTHEA invernale (6,7)                                                             €12

Crema di zucca, fior di latte, salsiccia di suino nero
casertano leggermente piccante, funghi porcini trifolati

UN'ALTRA PRIMAVERA (6,7,8)                                        €12,5

Fior di latte, Prosciutto Crudo Toscano, stracciata di
Bufala Campana, rucola fresca, pomodorini confit fatti in
casa

MENU’ PIZZA

LE SCHIACCIATE

provala anche con mozzarella e 
salsiccia vegetale!

provala anche con mozzarella e 
salsiccia vegetale!

2.0

0828 502649

353 4339581

Elenco degli allergeni

1) Cereali contenenti glutine
2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
3) Uova e prodotti a base di uova
4) Pesce e prodotti a base di pesce
5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
6) Soia e prodotti a base di soia
7) Latte e prodotti a base di latte
8) Frutta a guscio

9) Sedano e prodotti a base di sedano
10) Senape e prodotti a base di senape
11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro
13) Lupini e prodotti a base di lupini
14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

Comunicaci sempre se hai particolari allergie!

LE CONTEMPORANEE

SEI INTOLLERANTE AL                            ?LATTOSIO

Tranquill*, da noi TUTTI i formaggi 
sono certificati senza lattosio!



CASERTANA (6,7)                                                                €12,5

Crema di friarielli fatta in casa, salsiccia di suino nero
casertano leggermente piccante, stracciata di Bufala
Campana al tartufo nero

LA  MIA TOSCANA (6,7,8)                                                 € 12

Prosciutto crudo Toscano, Percorino Toscano, rucola,
pomodorini confit fatti in casa

PORCHETTA (6,7)                                                                     € 11

Porchetta di Ariccia, cheddar fuso, patate con la
buccia cotte al forno e schiacciate

MORTAZZA (6,7,8)                                                                € 12

Mortadella Bolognese, stracciata di Bufala Campana,
pesto di Pistacchi

CLASSICA (6,7)                                                                        € 10

Stracciata di Bufala Campana, pomodoro a fette,
basilico fresco

LE SCHIACCIATE

TARTUFONA (6,7)                                                                    € 12,5       

Scamorza affumicata, Speck Alto Adige, crema di
tartufo nero, rucola, condita con olio evo al tartufo

SAPORI D’AUTUNNO (6,7)                                                  €11,5

Crema di zucca fatta in casa, Pancetta Piacentina,
gorgonzola, gocce di miele

PORCHETTA INVERNALE (6,7,12)                                       € 12

Porchetta di Ariccia, funghi porcini trifolati, scamorza
affumicata, rucola, condita con olio evo al tartufo

FINOCCHIONA (6,7)                                                               €10,5

Finocchiona, Pecorino Toscano, rucola

FRESCA  (6,7)                                                                                  € 12

Prosciutto crudo toscano, mozzarella di Bufala
Campana, pomodoro a fette, basilico fresco

MARGHERITA (6,7)                                                             € 6,5

Pomodoro S. Marzano, fior di latte, basilico fresco

MARINARA (6,7)                                                                      € 6

Pomodoro S. Marzano, olio all'aglio nero, origano di
montagna

BUFALA (6,7)                                                                           € 7,5

Pomodoro S. Marzano, Bufala Campana, basilico

AL CRUDO (6,7)                                                                      € 8,5

Pomodoro S. Marzano, fior di latte, Prosciutto
Crudo Toscano

AL COTTO (6,7)                                                                           € 8

Pomodoro S. Marzano, fior di latte, prosciutto cotto
di Praga leggermente affumicato

WURSTEL E PATATE (6,7)                                                     € 9

Fior di latte, patate al forno al rosmarino con la
buccia, wurstel artigianale 100% puro suino italiano

CAPRICCIOSA GURME' (6,7,12)                                       €  11,5

Fior di latte, funghi di stagione trifolati, olive caiazzane
denocciolate a mano, prosciutto cotto affumicato di
Praga, carpaccio di carciofo bianco di Pertosa, salame
piccante

DIAVOLA (6,7)                                                                                   € 8

Pomodoro S. Marzano, fior di latte, salame piccante

NAPOLI (4,6.7)                                                                                € 10

Pomodoro S. Marzano. Fuori cottura Bufala
Campana, Alici di Menaica, prezzemolo fresco

NE' CARNE NE' PESCE (6,7,8)                                                  € 10

Fior di latte, pesto di pistacchi, patate al forno al
rosmarino, pomodorini confit fatti in casa

E CHE DIAVOLA (6,7)                                                                   € 10

Pomodoro S. Marzano, fior di latte, salame piccante,
stracciata di Bufala Campana, peperone crusco di Senise

PIZZE CLASSICHE e RIVISITATE

LE SCHIACCIATE


